
ご自宅で楽しくポップコーン作り♫

こんなに簡単に出来立てポップコーンが作れます♫

子供～大人まで大好きなポップコーンを出来立てで楽しん
でみませんか！ポップコーンマシーンが無くても、ご家庭
の調理器具でも出来立てポップコーンが簡単に作れます。

パーティーや子供たちのおやつ。自宅で映画を観ながらの
夜食などに是非お試しください。フレーバー（味）も多数
準備しておりますのでお好みの味に出逢えるはず。

簡単さと味でやみつきになること間違いありません。

株式会社ダイナテック http://popcorn.ocnk.net/

〒658－0032 兵庫県神戸市東灘区向洋町中1－14

TEL:078－857－9255 FAX：078－857－9253 ダイナテックでは東北大震災の被災地で移

動映画館を開催している「にじいろシネマ」
に賛同しポップコーン原料を支援させていた
だいております。現地の方に出来立てポップ
コーンをお届けし大変喜ばれています。



ご自宅で楽しくポップコーン作り♫

自宅でポップコーン作り

その1

【塩バター味】
自宅でポップコーン作り

その2

自宅でポップコーン作り

その3

ポップコーン原料を100g計り、
フライパンに投入してください。

※フライパンは深型がお薦め

あまりポップコーンの量が多
過ぎると、増えすぎてしまうの
で注意です。

ポップコーン油を大さじ1杯

塩バターフレーバーを小さじ1杯

を加えコンロを中火～弱火にし
焦げ付かないようゆすります。

※ここで油とフレーバーを混ぜ
ると豆が馴染み美味しくホッピ
ングできます。

ポップコーンが元気に弾けるの
でフライパンにガラスの蓋を必
ずしてください。再び焦げ付か
ないようコマメにゆすってくだ。
さい。油も馴染みそろそろ弾け
出します。



ご自宅で楽しくポップコーン作り♫

自宅でポップコーン作り

その4

【塩バター味】
自宅でポップコーン作り

その5

自宅でポップコーン作り

その6

約4分ほどでポップコーンが弾け
出します。ガラス蓋だと中が見
えるので子供たちも楽しめます♫

ここでも焦げ付きに注意しコマ
メにフライパンをゆすってくだ
さい。

後は音が無くなるまで待機です。

元気に弾けたポップコーンでフ
ライパンをゆすっても豆が動か
なくなってしまいます。ある程
度弾けてきたらコンロの火は止
めてしまってください。

たった7分でポップコーンが完成
です。フライパン一杯のポップ
コーンですので、数名で十分食
べれる量になりますよ♫



ご自宅で楽しくポップコーン作り♫

自宅でポップコーン作り

その1

【キャラメル味】
自宅でポップコーン作り

その2

自宅でポップコーン作り

その3

ポップコーン原料を100g計り、
フライパンに投入してください。

※フライパンは深型がお薦め

あまりポップコーンの量が多
過ぎると、増えすぎてしまうの
で注意です。

ポップコーン油を大さじ4杯

ｷｬﾗﾒﾙﾌﾚｰﾊﾞｰを大さじ4杯

を加えコンロを中火～弱火にし
焦げ付かないようゆすります。

※ここで油とフレーバーを混ぜ
ると豆が馴染み美味しくホッピ
ングできます。

ポップコーンが元気に弾けるの
でフライパンにガラスの蓋を必
ずしてください。再び焦げ付か
ないようコマメにゆすってくだ
さい。油も馴染みそろそろ弾け
出します。



ご自宅で楽しくポップコーン作り♫

自宅でポップコーン作り

その4

【キャラメル味】
自宅でポップコーン作り

その5

自宅でポップコーン作り

その6

約4分ほどでポップコーンが弾け
出します。ガラス蓋だと中が見
えるので子供たちも楽しめます♫

ここでも焦げ付きに注意しコマ
メにフライパンをゆすってくだ
さい。

後は音が無くなるまで待機です。

元気に弾けたポップコーンでフ
ライパンをゆすっても豆が動か
なくなってしまいます。ある程
度弾けてきたらコンロの火は止
めてしまってください。

たった7分でみんな大好きキャラ
メルポップコーンが完成です。
フライパン一杯のポップコーン
ですので、数名で十分食べれる
量になりますよ♫アミューズメン
トに行かなくてもキャラメル
ポップコーンが楽しめます♫
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